unser Ktichenteam
bildet sich

weiter!

Das Puitalm Restaurant

bleibt deshalb
GESCHLOSSEN

HANDGESCHNITTENES BEEF TATAR
Eigelb; gebeizt | Lauchkapern | Gurke & Zwiebel

KARFIOL CREMESUPPE
Speck | Petersilol

KALBSBACKERL; GESCHMORT
Erdapfel Puree | Spargelspitzen

oder

WOLFSBARSCHFILET; GEBRATEN

Beurre Blanc | Tomaten-Zucchini Risotto
Basilikumal

SCHOKOLADEN PARFAIT
frische Beeren | Schokoladen Crumble

ALMKASE
Heublumen Gelee | Cracker

RESERVIERUNG BIS SPATESTENS 16:00 UHR AM VORTAG

l

18:00 - 22:00 UHR
WARME KUCHE 18:00 - 20:00 UHR
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Y

PUITALM SALAT

Blattsalate | Wildkrauter | Tomaten; confiert
Zwiebel; eingelegt | Croutons | Walnuss | Fetakéase
Speck | Hausdressing

SPARGEL CREMESUPPE
Croutons | Schnittlauchol

FLANK STEAK & SHORT RIB
GEBRATEN & GESCHMORT
Hausgemachte BBQ Sauce | Mais? Piree &
Gebraten
oder

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO
Sommertruffel | Weilswein-Butter Sauce
Parmesan

MASCARPONE SORBET
Butter Crumble | Rosenbaiser | Beeren

KASE ,ZIEGENPETER"
Preiselbeer | Schwarze Walnuss

ANDERUNGEN VORBEHALTEN.
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RAUCHERFORELLEN MOUSSE
STAMSER STIFTSWEIHER
Radieschen; eingelegt | Pumpernickel

RINDERBOUILLON
Kaseknodel; gebacken | Wurzelgemuse

OSSO BUCCO

VOM KALB
Polenta | Romanesco | Gremolata

oder

WILDKRAUTER ORZOTTO

Fisser Imperial Gerste | Wildkrauter | Weilswein
Parmesan

RUM-ROSINEN EIS
Apfel | Butter Crumble

GALTURER TRUFFELKASE
Marillen Chutney | Honignusse

Y

GEMISCHTER SALAT

Blattsalate | Roppener Schafsfrischkase | Kurbiskern-

dressing

MAIS CREMESUPPE
Popcorn | Schwarze Olive

HUHNER FRIKASSEE
Erdapfel Espuma | Sommertruffel

oder

BACHFORELLE; GEBRATEN

Sauce Hollandaise | Karfiol Piree | Lauch; confiert
Erdapfeltaler I Dillol

TOPFEN MOUSSE
Marillensorbet | Granola

KASE ,STEINKLOPFER"
schwarzes Johannisbeer Gelee | Schuttelbrot

+43 5412 22242 | RECEPTION@PUITALM.AT



