
Abendmenü
LACHSFORELLENTATAR; GEBEIZT  

STAMSER STIFTSWEIHER 
Zitrusfrüchte I Leinsamen 

------

RINDER BOUILLON
Speckknödel l Wurzelgemüse

------

OSSO BUCCO
VOM KALB  

Polenta I Romanesco I Gremolata 

oder

ROTE BETE ORZOTTO
Fisser Imperial Gerste I Kren Espuma

------

PISTAZIENEIS
Rosenbaiser I Himbeere

------

LECHTALER BRIE 
Preiselbeer I Schwarze Walnuss

Dienstag
RADICCHIO; GESCHMORT  

Honig Senf Dressing I Wildkräuter I Roppner 
Schaffrischkäse I Pistazie

------

MAIS CREMESUPPE
Popcorn I Schwarze Olive  

------

HÜHNER FRIKASSEE
Erdäpfel Espuma I Perigord Trüffel

oder

LACHSFORELLE; GEBRATEN
STAMSER STIFTSWEIHER 

Heu Beurre Blanc I Pastinaken Püree I Zucchini I 
Salzzitrone

------

MASCARPONE SORBET
Beerenragout 

------

ZIEGENKÄSE
Trüffelhonig I Grissini

Mittwoch

KARFIOL4

Creme I Kaffee-Curry I Limette I Salsa Verde

------

KAROTTEN CREMESUPPE
Wurzelgemüse  

------

KALBSBACKERL; GESCHMORT
Kürbis2 Püree & gebacken I Schalotten; confiert 

Panko I Kürbiskern Crumble

oder

FORELLENFILET; GEBRATEN
STAMSER STIFTSWEIHER 

Sauce Hollandaise I Erdäpfel I Lauch; confiert 

Dillöl

------

ZIEGEN - FROZEN JOGHURT 
Passionsfrucht I Mandel I Schwarze Olive

------

GALTÜRER TRÜFFELKÄSE 
Aprikosen Chutney

Donnerstag

PUITALM SALAT
Blattsalate I Wildkräuter I Tomaten; confiert 

Zwiebel; eingelegt I Croutons I Walnuss 
Hausdressing

------

ERDÄPFEL - BÄRLAUCHSUPPE
Croutons 

------

SURF & TURF
Flanksteak I Alpengarnele  

Demiglace I Petersilwurzel Püree I Erdäpfel Pavé

oder

TAGLIATELLE
Perigord Trüffel I Weißwein-Butter Sauce 

Parmesan

------

SCHOKOLADEN PARFAIT 
Salzkaramell I Beeren I Schokoladen Crumble

------

LECHTALER ROQUEFORT
Traubenkonfitüre I Schüttelbrot 

Freitag Samstag
WIR VERABSCHIEDEN UNS IN DIE  

BETRIEBSFERIEN UND SIND SIND AB  
08.MAI WIEDER FÜR SIE DA! 

Sonntag

68,00€

58,00€

48,00€

5 Gänge 
4 Gänge 
3 Gänge18:00 – 22:00 UHR 

WARME KÜCHE     18:00 – 20:00 UHR

RESERVIERUNG BIS SPÄTESTENS 16:00 UHR AM VORTAG +43 5412 22242 I RECEPTION@PUITALM.ATÄNDERUNGEN VORBEHALTEN.

SALATHERZ; GEGRILLT  
Caesar Dressing I Crumble I Parmesan

------

TOPINAMBUR SAFRAN CREMESUPPE
Chips I Petersilöl

------

LAMMRAGOUT
HOCHASTER STEINSCHAF 

Pappardelle I Parmesan

oder

GEMÜSEBEUSCHEL
Wurzelgemüse I Austernseitling I Sauerrahm 

Topfen Serviettenknödel

------

SPENLINGSORBET
Schokolade I Granola 

------

ALMKÄSE
Bergkräuter Geleé I Honignüsse


